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zornotzan 27 urte

42 by Eneko Atxa
El mejor vino blanco 
del mundo

http://amorebieta.com/wordpress/wp-content/uploads/2019/05/HileroZornotzanMayo2019.pdf
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E
l fútbol femenino disfruta en la actualidad

de un prestigio, reconocimiento y segui-

miento impensable hace unos años. La

igualdad en este ámbito, tanto en el aspecto eco-

nómico como en el mediático, está aún muy le-

jos, pero en este largo camino hay que desta-

car el papel que jugaron en Amorebieta las chi-

cas del “Iraultza”, que debutaron en Urritxe el

24 de diciembre de 1969. “Fue increíble, Urri-

txe estaba a rebosar, se llenó  la tribuna y la pre-

ferencia, cientos de vecinos y mucha gente de

otros pueblos vinieron a vernos”, recuerdan Kon-

txi Egiarte y Mari José Esturo, dos de las inte-

grantes de aquella plantilla.

La Sociedad Deportiva Amorebieta les brindó

un sencillo pero emotivo homenaje durante el

transcurso de la 1ª SDA Cup Femenina. “Esta-

mos muy agradecidas por el trato que nos ha

dado la SDA, fue un detalle muy bonito. Nos

emocionamos mucho porque nos juntamos

casi todas después de tantos años”. 

Recuerdan que tuvieron muchos problemas

para lograr inscribir al equipo. “Primero nos pu-

sieron pegas por el nombre, “Iraultza”. Tuvimos

que conseguir nosotras el equipaje. Fuimos a

la fábrica de Chocolates Zahor y nos dieron la

ropa, las botas y un montón de chocolates. El

equipaje era verde y blanco a rayas. Las botas

de tacos como las de los chicos. El balón de cue-

ro pesaba una barbaridad. Pero así y todo, no-

sotras disfrutamos muchísimo”. 

Las dificultades las tenían que superar incluso

en sus propias casas. Que las chicas jugaran al

fútbol no era todavía muy bien entendido. “Yo

me tuve que escapar de casa cuando mi padre

fue a la cuadra para poder ir al primer partido”,

relata Mari José Esturo, que era una de las más

jóvenes jugadoras con 14 años.

El entrenador era Carmelo Lizaso y jugaban con-

tra equipos de Durango, Ermua, Arratia, Leioa..

“El día que jugamos contra las chicas de la Uni-

versidad fue un éxito de venta de entradas, vi-

nieron con falditas y zapatillas, y claro, les ga-

namos 5-0, jajaja”.

Iraultza 1969-1972  pioneras del fútbol femenino

M M AS Idoia
Parrilladas de Marisco

Paellas
Pescados y Chuletones
Hamburguesas Idoia

Cazuelitas y Platos Combinados
Repostería casera

Plaza Arraibi • Amorebieta
94 627 85 25
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Estas son las integrantes de “Iraultza”: Ana Mª Lauzirika, Bego

Aurrekoetxea, Belén Apraiz, Arantza Uriarte, Mª Jesús Mar-

tínez, Mari José Esturo, Asun Ormaetxea, Mari Luz Egiarte, Kon-

txi Egiarte, Loli Amezua, Mª Jesús Dudagoitia, Gotzone Be-

laustegigoitia, Pili Kortabitarte, Josefina Díaz, Maite Baste-

rra, Mª Angeles Basterretxea, Amparito González y Bego Mar-

tínez.
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“Eskolatik basamortura”

Travelling with Big Zak

Z
akari Valdes Sarria, 26 urteko zornotzarra, urtebete darama Asia

eta Ozeania kontinenteetako herrialde ezberdinak bisitatzen.

Nahiz eta hasiera batean sei hilabeteko egonaldia planteatu

zuen, bost hilabete zeramatzala, paraje horiek denbora gehiago be-

har zutelaz ohartu zen. 

Bidaia Thailandian hasi zuen, lehenengo kontaktu errezago bat iza-

teko helburuarekin, herrialde hau bait da inguru haietatik bidaiatzeko

erosoena eta turismo aldetik azpiegitura hoberenak dituenak. Thai-

landia bisitatu eta gero Laos, Kambodia, Malasya Singapour, Indo-

nesia, Japonia, Hong Kong, Taiwan, Txina, Zelanda Berria eta azkenik

Australia bisitatu zituen. 

Bisitatuko duen hurrengo herrialdearen aukeraketak ez dio buruhauste

handirik ematen, amaren eta bertako herritarren gomendioak har-

tzen ditu kontuan hegazkin txartel bat erosi aurretik. Herritar hauei

eskertzen die batez ere ematen dioten segurtasuna, adeitasuna eta

abegi ona, baita gauza gutxirekin erabat zoriontsu izan daitekela era-

kutsi izana ere. 

Turismoa egiteaz gain, gure auzokide honek lana bilatzen du doan

herrialde bakoitzean egunerokotasunak sortzen dizkion gastuak ez-

taltzeko helburuarekin. Esate baterako, Australiako barraketan,

Laoseko baserri batean, Japonian babarrunak batzen eta Malasyan

animali fundazio batean egin du lan.

Pollos asados viernes 
y sabados noche

Corre que vuelan!!!!
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Zakari herrian berriz ikusteko denboratxo bat itxaron beharko dugu.Ikus-

teko geratzen zaizkion herrialdeen zerrenda luzea dela dio eta poltsikoa

hustu arte ez duela herrira bueltatzeko asmorik aitortu digu. Gainera, apur-

ka apurka hurbiltzea du helburu, Asia zeharkatuz; Iran, Libano eta Jorda-

nia bezalako herrialdeetara iritsi eta orduan,  bertatik zuzen etorri herri-

ra. Oraingoz, “Travelling with Big Zak” facebook orrialdean ikusi eta ja-

rraitu ditzakegu zornotzar honen abenturak eta hurrengo pausuak.

Ane Atutxa
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• Comidas para empresas
• Banquetes, bodas
• Menús especiales
• Carta seleccionada

Telf. 94 673 47 47 / Fax 94 630 93 97 / www.boroa.com / Boroa Auzoa / AMOREBIETA

Asun Ibarrondo, BOROA JATETXEA: 

A
sun Ibarrondo lleva ya 22

años al frente del Res-

taurante Boroa. En 2006

recibió el Premio Euskadi de-

Gastronomía  a la mejor Direc-

tora de Sala. Y en 2008 Boroa

obtuvo su primera Estrella Mi-

chelín. “Se le ha dado mucha

importancia a la cocina, pero el

servicio de sala aunque haya

quedado un poco relegado a un

segundo plano, sin tanta fuer-

za mediática como la cocina, le

considero elemento diferen-

ciador entre el éxito y el fraca-

so en el día a día en un restau-

rante, los clientes cuando entran

en un bar ó restaurante depen-

den totalmente de las personas

que les recibimos”.      

El secreto para mantenerse a un

nivel medio-alto en la restau-

ración como en todas las em-

presas es el trabajo en equipo,

una buena comunicación y el respeto por las per-

sonas. Es el comienzo de todo, me siento afor-

tunada con el equipo que trabajamos en Boroa,

mi misión es transmitir a todos ellos que nues-

tros clientes viene a nuestra casa a disfrutar de

una experiencia gastronómica.

Asun aclara que no existe una varita mágica para

el éxito, el trabajo en equipo, la constancia, la co-

municación, el esfuerzo,  el compañerismo, el res-

peto al cliente y la satisfacción del trabajo bien

hecho, es lo que percibe el cliente y hace que vi-

vamos de ello.

“Hoy en día es importante la formación que re-

ciben en escuelas de hostelería y universidades,

como el Basque Culinary Center, donde les forman

para  gestionar personas y empresas para apli-

carlo a la empresa e ir mejorando. Pero por en-

cima de todo está la actitud, porque hay perso-

nas que sin una formación especial ni idiomas tie-

ne un don especial para el trato con los clientes.

Las universidades y las escuelas de hostelería es-

tán haciendo una gran labor en la formación de

los alumnos, pero luego tenemos que adaptarlos

a la filosofía de la empresa”.

Recuerda cuando hace 22 años se embarcó en esta

aventura con el cocinero Jabi García, que se ha

jubilado recientemente, con Juan Cobo, Trini Iba-

rrondo e Iñigo Elorriaga. “Veníamos del Hotel Bo-

liña de Gernika. Mis hijos, Ander y Jon, eran aún

jóvenes y por mucho que me empeñara en que es-

tudiaran otra profesión y no hostelería no lo con-

seguí y hoy en día son dos grandes profesiona-

les junto al resto del equipo, actualmente están

en cocina y en sala. Eran tiempos de mucho tra-

bajo, comenzamos con menús del día. Luego cam-

bió la demanda y apostamos más por la creati-

vidad, pero sin perder nuestra base y los jóvenes

han aportado sus ideas tanto en cocina como en

servicio. Un largo camino que hemos recorrido gra-

cias a nuestros clientes y amigos que nos han dado

muchas satisfacciones y nos han alzado a lo que

es hoy día Boroa Jatetxea, especialmente a nues-

tros vecinos de Amorebieta-Etxano”.

El tiempo transcurre y Boroa Jatetxea se mantiene

como un faro gastronómico en Amorebieta con

una estrella Michelín. “Producto, calidad y servicio.

Esa es nuestra seña de identidad”, dice Asun.

Nosotros añadimos algo más; ella es el ejemplo

del trabajo diario, de la sonrisa eterna y del tra-

to exquisito.

“El éxito de un restaurante está también en el servicio de sala”





E
l txakoli 42 by Eneko Atxa 2015 de la bode-

ga Gorka Izagirre, ha sido reconocido como

mejor vino blanco internacional en el Con-

curso Mundial de Bruselas que se ha celebrado

en Aingle (Suiza). El certamen ha contado con la

participación de 9.150 vinos de 46 países pro-

ductores, los cuales han sido evaluados por un to-

tal de 363 expertos de 51 países. Los expertos re-

alizaron una cata a ciegas y sin ningún dato so-

bre la procedencia de las uvas. 

Se trata de la primera vez que un D.O. Bizkai-

ko Txakolina obtiene esta calificación a nivel

mundial. La Gran Medalla de Oro y el Trofeo del

Mejor Vino Blanco de todo el concurso han re-

caído en este txakoli del 2015 al ser el vino con

la puntuación más alta de todos los presenta-

dos. Además de este galardón, el vino blanco

'Gorka Izagirre' 2018, de la misma bodega,ha ob-

tenido la Medalla de Oro.

“Este premio refuerza la apuesta de la bodega

Gorka Izagirre por trabajar con nuestras varie-

dades autóctonas en la elaboración de txako-

lis con crianzas que hacen que estos mejoren

con el paso de los años, tanto en depósitos como

en botella”, señala Joserra Calvo, enólogo de

la bodega.

42 by Eneko Atxa nace del deseo de elaborar

un vino arropado por un roble limpio, respetando

el carácter de nuestra Hondarrabi Zerratia, una

variedad atlántica que se cultiva únicamente en

Euskal Herria. Se trata de racimos pequeños y

concentrados llenos de carácter y personalidad

que dan a los vinos de Gorka Izagirre una iden-

tidad propia.

El mosto seleccionado fermenta y se cría en una

tina de roble francés de 5.000 litros de capacidad

antes de pasar a madurar en botella. Un vino

diseñado para acompañar los menús de Eneko

Atxa en el restaurante Azurmendi, con tres es-

trellas Michelín.

El txakoli, 42 by Eneko Atxa, de la bodega Gorka Izagirre elegido mejor vino blanco 

en el prestigioso Concurso Mundial de Bruselas

EL MEJOR VINO BLANCO DEL MUNDO

8 | hilero 2019ko maiatza 328
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La bodega Gorka Izagirre:

Un proyecto familiar que nace en el viñedo

y evoluciona constantemente para lograr txa-

kolis de alta calidad, manteniendo inalte-

rable su identidad y origen: Bizkaia.

Fundada en el año 2005 por la familia Iza-

girre y liderada por el enólogo José Ramón

Calvo es un proyecto que nace de la tierra

y busca la evolución de un vino con gran his-

toria como es el Txakoli. Un vino con carácter

único, elaborado con variedades autóctonas

dispuesto a abrirse paso entre los grandes

blancos del mundo.

Cada una de las 14 pequeñas parcelas de

la bodega, ubicadas en fuertes pendientes,

se trabaja de forma separada, de este

modo conocemos año tras año las carac-

terísticas de cada una de ellas, ensam-

blándolas después del mejor modo posible

para crear los txakolis de Gorka Izagirre.

En Gorka Izagirre se elaboran 5 vinos: el joven blanco Gorka Izagirre, los

vinos criados con lías y barrica, G22, 42 by Eneko Atxa, el vendimia tar-

día Arima (‘Alma’), y por último ‘AMA’, una edición limitada que solo sal-

drá al mercado en años especiales. Vinos gastronómicos, complejos, re-

dondos y muy equilibrados.

El certamen ha contado con 

la participación de 9.150 vinos 

de 46 países.
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✲ Asistencia permanente  ✲ Personal cualificado   
✲ Centro reducido (máximo 20 persona)
✲ Trato familiar  ✲ Peluquería  ✲ ATS

RESIDENCIA

C/ Carmen, 26
Telf.: 94 630 86 34

Centro privado, concertado con la Diputación

70 €
/día

1.944,05 €
/m

es

Y
a solo quedan 9 vagones en activo. Por el camino

han quedado varios vagones descarrilados, otros

achatarrados, varios aparcados en cocheras…

Con edades comprendidas entre los 77 y 84 años, los

miembros que siguen enganchados a este convoy siguen

recorriendo las vías que separan un bar de otro, con di-

ficultades sí, pero siempre con buen humor.

El Tren de la Esperanza cumple sus bodas de oro y como

todos los años celebran su excursión anual. Pedro Aben-

dibar, Jaime Aldazabal, Oscar Alvarez, Pedro Juan Ara-

na, Juan Astobiza, Jose Luis Berrio, Jose Mª González,

Juan Ibarretxe y Emilin Zuluaga participan en esta ex-

cursión que este año les ha llevado a San Sebastián, don-

de Josean Goiria le ha hecho de cicerone.

Hace años eran 50-60 en la cuadrilla. “Al principio era-

mos el Club Taurino y nos reuníamos en el Bar Chili. Or-

ganizábamos las corridas de fiestas en las que los tres

espadas eran Jon Idígoras “Txita”, Jesús Extremiana “Txi-

txu” y L.M. Azpitarte “Soraya”. Siempre hemos colabo-

rado con otras actividades como el fútbol, baloncesto, cross

y pelota. No solo nos hemos dedicado al txcikiteo”, se-

ñala Pedro Juan Arana, el más veterano.

Zure aholkurako!

JESUS CAÑAS TARAVILLO
Tel.+34 946309220

Fax +34 946309220 

www.bicisamorebieta.com
E-mail:jesuscanas@bicisamorebieta.com

Financiamos tu bicicleta al 100%

50 ANIVERSARIO 1969-2019

del “Tren de la Esperanza”
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Udala

INSTALAN EL PRIMER CARGADOR DE VEHÍCULOS ELÉCTRICOS 

• El poste de carga rápida se ha instalado

frente al nº18 de la calle San Miguel

• El Consistorio apuesta así por seguir im-

plantando medidas sostenibles y respetuo-

sas con el medio ambiente

Amorebieta-Etxano contará el próximo 1 de junio

con el primer cargador doble de carga rápida para

vehículos eléctricos, instalado frente al nº18 de

la calle San Miguel. Se trata de un cargador de

titularidad municipal, válido para vehículos eléc-

tricos e híbridos enchufables, con posibilidad de

suministrar corriente eléctrica en alterna a dos ve-

hículos simultáneamente, con una potencia total

de 43 kW. Dicha potencia de carga total se ges-

tionará de forma inteligente por parte del propio

cargador, de forma que será variable para cada ve-

hículo, en función de la necesidad de cada uno de

ellos en cada momento.

El uso del citado cargador se gestionará a través

de una app que se deberá instalar en el teléfono

móvil del usuario y desde la que se gestionará tan-

to el registro del usuario, como el pago de la tasa

correspondiente, así como la posibilidad de reserva

del cargador para una fecha y hora concreta. Du-

rante el primer año de la instalación las cargas re-

alizadas serán gratuitas.

El tiempo máximo de permanencia en las dos pla-

zas habilitadas para la carga de las baterías de

vehículos se ha establecido en cuatro horas, de

forma que se asegure una rotación adecuada de

las mismas.

El Ayuntamiento de Amorebieta-Etxano apuesta

con esta medida por seguir impulsando un mu-

nicipio sostenible y respetuoso con el medio am-

biente.

EL AYUNTAMIENTO REFUERZA LA SEGURIDAD PARA LOS PERROS 

EN EL TXAKURGUNE

El Ayuntamiento de Amorebieta-Etxano ha vallado

el perímetro del Txakurgune en el barrio de Be-

tarragane para reforzar la seguridad de los perros

que pasean por la zona. De esta manera, queda

acotada la zona de esparcimiento para estos ani-

males que ocupa más de 6.000 metros cuadrados

y que permite que los perros corran en libertad sin

necesidad de ir atados. 

Además, el consistorio ha instalado más bancos

para las personas que acompañan a los perros así

como más farolas que aportan mayor luminosidad

al recorrido. Asimismo, con el objetivo de seguir

manteniendo la zona lo más limpia posible, tam-

bién se han instalado papeleras. 

Se trata de una batería de medidas que el Con-

sistorio ha puesto en marcha atendiendo la de-

manda de las/los zornotzarras dueños de perros.

.
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Udala

ABIERTO EL PLAZO PARA SOLICITAR LAS AYUDAS POR NACIMIENTOS
• Por cada descendiente nuevo, las familias

zornotzarras sumarán 100 euros más a los 300

euros que se les otorga en la actualidad.

• Esta medida beneficiará también al co-

mercio local puesto que el gasto deberá re-

alizarse en los comercios de proximidad del

municipio.

Ya se ha abierto el plazo para solicitar las ayudas

por nacimiento o adopción que el Ayuntamiento

de Amorebieta-Etxano ofrece este año por valor

de 400 euros, 100 euros más que la cantidad ofre-

cida hasta el momento. 

Las solicitudes deberán presentarse en el Regis-

tro del Ayuntamiento en el plazo de tres meses a

partir de la fecha del nacimiento o a la fecha de

notificación de resolución de la adopción. 

Esta nueva ordenanza tiene como objetivo cubrir

parte de los gastos económicos para facilitar, en

la medida de lo posible, que las parejas puedan

ampliar su familia. 

Este incremento en la subvención beneficiará tam-

bién al comercio de proximidad del municipio. Y

es que el gasto subvencionable irá dirigido a cu-

brir las necesidades del o de la menor cuyo cui-

dado se dirige la ayuda, de manera que el gasto

deberá realizarse en alguno de los estableci-

mientos del municipio de Amorebieta-Etxano: far-

macias, tiendas de ropa infantiles, tiendas de ar-

tículos y complementos infantiles para el hogar,

etc. 

En el caso de nacimientos o adopciones múltiples

la ayuda establecida se concederá por cada uno

de los nacimientos o adopciones. 

AMOREBIETA-ETXANOK ENRIKE RENTERIA PINTURA LEHIAKETAREN 

XXI. EDIZIOA ANTOLATU DU 
• Zornotzarrek beraien arte lanak ma-

rraztuko dituzte eta abuztuan ikusgai

egongo dira

• Deialdiaren barruan egongo da Zintzilik,

herriko balkoietan jarritako lanik onenak

saritzen dituena. 

Amorebieta-Etxanon aurten ere Enrique Rentería

pintura lehiaketa antolatuko da uztailan. 

Lehiaketa Sociedad Artístico Cultural Zornozak

antolatzen du Ametx udal kultur erakundeare-

kin, eta aurten, XXI. edizioan, hainbat berrikuntza

egongo dira. 

Lehiaketan modalitate bi daude: aire zabaleko

pintura lehiaketa tradizionala (uztailaren 7an ber-

taratu eta izena eman daiteke edo saczornoza@

gmail.com helbidera posta elektroniko bat bi-

dali) eta Zintzilik, herriko balkoietan ikusgai jar-

tzen diren lanik onenak saritzen dituena (maia-

tzaren 8tik aurrera izena eman daiteke). 

Aurten gainera, uztailaren 7an, lehiaketa egu-

nean, 14 urtetik beherako neska-mutikoentzat

gune bat egongo da, pintura tailer batekin. Ume

guztiek sari bat jasoko dute parte hartzeagatik.

Saritutako lan guztiak antolatzaileen esku gel-

dituko dira eta uztailean Zelaieta Zentroko

erakusketa aretoan ikusgai egongo dira. 

Pintura lehiaketa

Aire zabaleko pintura lehiaketa Amorebietako

erdigunean eta Etxanoko herrigunean egingo da

eta margotu daitezkeenak, horietan daudenak

izango dira (aldez aurretik adieraziko zaizkie

lehiatzaileei).

Parte-hartzaileek mihiseak

Zelaieta Zentroan zigilatu be-

harko dituzte, goizeko bede-

ratzietatik hamaiketara bi-

tartean (09:00-11:00). Lehia-

tzaile bakoitzak obra bakar bat

aurkeztu ahal izango du eta

teknika eta neurri jakinik ez da

egongo. 

Lanak arratsaldeko lauak eta

bostak artean aurkeztu be-

harko dira. Epaimahaia ZKA-

Ek izendatutako kritiko bik,

Ametxek izendatutako batek

eta ZKAEko kide batek osa-

tuko dute eta beraien erabakia arratsaldeko seie-

tan (18:00) jakinaraziko dute Zelaieta Zentroko

auditorioan.

Guztira zazpi lan sarituko dira. Lehenengo sa-

ria 500 eurokoa izango da, bigarrena 400 eu-

rokoa eta hirugarrena 350 eurokoa. Laugarre-

nari eta bosgarrenari 300 € emango zaizkie. Gai-

nera 200 euroko accesit bat egongo da, saririk

jaso ez duen herriko lanik onenarentzat. Hala-

ber, aurten publikoaren sari berri bat egongo da.

Zintzilik 

Herriko balkoietan ikusgai izandako lanik one-

nak sarituko ditu “Zintzilik” arte lehiaketak. Ho-

rretarako, izena ematerakoan, parte-hartzaile-

ek 1,30x1,50 metroko lona bat jaso dute. Deial-

di honetan izena emateko epea maiatzaren 8an

zabalduko da eta uztailaren 2ra arte egin ahal

izango da Zelaieta Zentroan. 

Enrike Renteria

Enrike Renteria Mardaraz 1900. urteko otsailaren

9an Larrean jaio zen, Amorebieta-Etxanon.

Kaitanako eskolan margotzen hasi zen jadanik,

autodidakta izanik. 1924. urtean Juan Gorbea

eta Luis Icetak (Athleticeko kapitaina) deskubritu

zuten eta bere lana Isidoro Guinea eta Antonio

de Guezalari erakutsi zioten.  Urte berean Eus-

kal Artisten Elkarteko kide bihurtu zen eta

hala izan zen elkartea 1937an desegin zen arte. 

Renteria bokaziozko margolaria izan zen. Jarrera

hau izan zuen bere bizitza guztian zehar eta mar-

gotzen jarraitzeko gogor borrokatu behar izan

zuen. Renteria, pinturan murgilduta, naturak es-

kaintzen dituen zehaztasun ñimiñoei so egoten

zen beti. Horrela, distira, euriaren hezetasuna,

egunsentiko behe-lainoa, ezkutatzen ari den

eguzkiaren epeltasuna … agertuko zaizkigu bere

lanetan. Aire zabalean, zehaztasun txiki guztiak

jasoz.
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Zornotzako M8 Plataformak lanean jarraituko du aurrerantzean

Z
ornotzako M8 Plataforma aurtengo greba-

eguna antolatzeko sortu zen. Halere, jen-

dearen erantzuna ikusita, eta herriak ikus-

pegi feminista batetik dituen gabeziez eta in-

justiziez ohartuta, Plataforman kideek erabaki

dute aurrerantzean ere lanean jarraituko dute-

la. Asmoen berri emateko, jendaurreko adie-

razpen bat egin dute gaur, maiatzaren 17an, Zor-

notzako Udaletxearen aurrean, hainbat kolek-

tibotako emakumeen babesarekin.

Lehenik eta behin, eskerrak eman dizkiete he-

rritar guztiei, eta bereziki emakumeei, Martxo-

aren 8ko greba-egunaren harira antolatutako

ekintzetan eta ekitaldietan parte hartzeagatik,

bai eta egun arrakastatsu haren ondoren Pla-

taformari helarazitako esker on eta maitasu-

nagatik. Esan dutenez, egun hartan herriko ema-

kumeek bizi dituzten egoera bidegabeak aza-

leratu zituzten, eta emakumeek elkarren berri

izateko eta elkar babesteko aukera izan zuten.

Ondoren, autokritika bat egin dute. Adierazi du-

tenez, Martxoaren 8ko prestakuntza-lanetan he-

rriko emakumeen kolektibo gehientsuenetara

iristea lortu zuten; halere, ez zuten lortu kolek-

tibo horiek guztiek greba-eguneko ekintzetan par-

te hartzea, eta haietako batzuk borrokatik eta

ospakizunetik kanpo geratu ziren: migratuak,

errefuxiatuak, pobrezia ekonomikoan bizi dire-

nak… Horregatik, dei egin diete herriko ema-

kume guztiei, Plataformara hurbildu daitezen eta

ekimen honetan parte har dezaten, herriko

emakume guztien artean adostu ahal izateko zer

arlotan jarri nahi duten indarra hemendik aurrera

eta guztien artean zehazteko zein diren, euren

ustez, Zornotzako emakumeek izan beharreko

baldintza minimoak bizitza duin bat izateko.

Horrekin batera, adierazi dute herriko biztanleen

erdiak emakumeak direla eta, halere, ez dago-

ela berariaz haiei zuzendutako azpiegiturarik.

Ideia hori argitzeko, adibide batzuk jarri dituz-

te: kiroldegiak daude kirolarientzat, musika-es-

kola dago musikarientzat, Nagusi Aretoa dago

hirugarren adineko pertsonentzat. Bide beretik,

M8 Plataformaren ustez, Zornotzako emakumeek

Emakumeen Etxea behar dute, hau da, haien ar-

tean adostutako ezaugarriak izango dituen

eraikin bat, guztien artean adostutako zerbitzuak

eskainiko dituena: indarkeria matxista jasan du-

ten emakumeei laguntza juridiko eta psikologikoa

eskaintzeko langile profesionalak, formakuntza-

tailerrak, aholkularitza juridikoa, sexu-aholku-

laritza, hitzaldiak, bilera-gelak… Azken bate-

an, emakumeei ahalduntzeko eta euren bizitza

duintasunez garatzeko aukera eskainiko dien es-

pazio bat.

Horren harira, eskaera bat egin diete herriko al-

derdi guztiei: ez dezatela erabili Emakumeen

Etxea helburu partidistekin, ez dezatela bihur-

tu alderdi baten edo bestearen ikur, eta ez de-

zatela baztertu Emakumeen Etxearen proiektua

euren alderdiaren lehentasunekin bat ez dato-

rrelako. Adierazi dute feminismoaren eta ber-

dintasunaren aldeko borroka ezin dela izan par-

tidu batzuen borroka bakarrik, eta Udala osatzen

duten alderdi politiko guztiek hartu behar dutela

beren gain aukera-berdintasunaren alde eta

emakumeen ahalduntze errealaren alde lan egi-

teko erantzukizuna.

Argitu dutenez, M8 Plataforma prest dago

Udalarekin elkarlanean jarduteko; ez, ordea, Uda-

larentzat lan egiteko. Plataformak parte-hartze

aktiboa izan nahi du Berdintasun Batzordean, eta

batzorde horretako kideek boto-eskubidea iza-

tea nahi du. Gainera, salatu dute berdintasun-

teknikariaren asteko lanaldia 20 ordukoa dela.

Azkenik, elkartasuna adierazi diete etxez etxe-

ko zerbitzuan lan egiten duten langileei, gaur

egun beren eskubideen alde borrokatzen ari di-

renak. Horrekin lotuta, konpromiso bat hartze-

ko eskaera egin diete ordezkari politikoei: har-

tu beharreko neurriak har ditzatela, azpikon-

tratatutako zerbitzuetako langileei lan-baldin-

tza duinak bermatzeko.
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estudio de arquitectura y diseño

www.idsestudio.com
Guztiontzako diseinua

• Proyectos de viviendas, locales comerciales en 3D
• Ejecución de obras y obtención de licencias
• Inspección técnica de edificios ITE
• Certificados energéticos

Joana Gil
946568745 / 626926052
Abasolo Apezpiku bajo 2

Clínica dental IZA
Hortz klinika

◗ PADI
◗ Ortodoncia
◗ Periodoncia
◗ Implantes
◗ Estética

Zezilia Gallartzagoitia 9
Telf-Fax: 94 673 38 11

www.clinicadentaliza.es
RPS. 181/10

Gorka Iza Miguel

B
izkaia, Araba, Gipuzkoa eta Nafarroako 12

taldeko gaztetxo mailako 160 neska ingu-

ruk hartu dute parte I. SDA Gold Cup-ean,

Sociedad Deportiva Amorebietak antolatutako 7

futboleko txapelketa. Jokatu dituzten 25 parti-

detan, futbolariek Txolonera hurbildu diren ikus-

leek ederki gozatzea lortu dute erakutsi duten mai-

la altuarekin.

Goizean lehenengo fasea ospatu da, ligaxka for-

matuan. Horretarako hiru multzotan banatu

dira. A multzoan Athletic, Pauldarrak, Tolosa eta Etorkizun. B multzoan,

Amorebieta, Bizkerre, Lakua eta Añorga. Eta C multzoan, Osasuna, Basauriko

Kimuak, Arratia eta Aurrera Vitoria.

Arratsaldean kanporaketak jokatu dira eta emaitzak hurrengoak izan dira:

Final laurdenak:
Athletic 3–1 Tolosa

Añorga 1–2 Basauriko Kimuak

Osasuna 4–0  Aurrera Vitoria

Bizkerre 2-1 Pauldarrak

Final erdiak:
Athletic 1 –0 Basauriko Kimuak 

Osasuna 3–2 Bizkerre

Finala:
Athletic 1–2 Osasuna

Torneoko golegilerik onena Adriana Parada (Osasuna) izan da. Txapelke-

tako jokalari onenaren saria Marina Artero (Athletic) jaso du, eta Marta

Olleta (Osasuna) atezain onenarena.

FISIOTERAPIA

MASAJES
TERAPIA MANUAL

RECUPERACION FUNCIONAL
ELECTROTERAPIA

OSTEOPATIA

ESTRUCTURAL
VISCERAL
CRANEAL

TRATAMIENTOS EN PATOLOGIAS

TRAUMATOLOGIA
REUMATOLOGIA

NEUROLOGIA
DEPORTIVO

INFANTIL

R
.P

.S
. 6

5/
12

Manu Acevedo

ATHLETIC, TXAPELDUNORDE

OSASUNA, I. SDA GOLD CUP-AREN IRABAZLEA



hilero 2019ko maiatza 328 | 17

• Reparación general del au-
tomóvil: mecánica y elec-
tricidad

• Colocación radiocassetes,
alarmas, teléfonos...

• Servicios rápidos: Aceite,
filtros, pastillas de freno...

• Revisión vehículos 
pre-inspección ITV y envío
del mismo.

Talleres AMOREBIETA

Telf.: 94 630 88 21
Vehículos de cortesía

BARRIO IBARRA

POLÍGONO CONDOR, NAVE 10

Teléfono/Fax: 94 673 00 21

Móvil: 616 928 327 / 616 928 329

e-mail: buseslarrea@gmail.com

48340 AMOREBIETA (Bizkaia)

LARREA
autocares

transporte nacional e internacional

SDA UNO DE LOS MEJORES EQUIPOS DE SEGUNDA B

P
ocos apostaron por los azules al principio de temporada, malos resultados

deportivos, la nueva directiva se encontró una deuda desorbitante, el pe-

simismo era inevitable. Pero el entrenador, Iñigo Vélez de Mendizábal y el

director deportivo, Asier Goiria, han logrado catapultar al equipo con unos re-

sultados de equipo campeón. Han logrado hacer un buen grupo, una cuadrilla

de amigos, con buen ambiente. Asier ya está planificando la nueva temporada.

No es tarea sencilla. Por ahora, han renovado al entrenador. Pero, varios de los

integrantes de la plantilla volverán a sus equipos, han estado cedidos y se han

ganado el regreso y una plaza. Otros tendrán ofertas de equipos incluso de Se-

gunda A. Otros como Mujika, se retiran con honores. La temporada depende de

una buena planificación. Y la SDA ya ha comenzado el trabajo.
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V. Master Kaiola

Correduría de seguros S. L.

Aseguru artekaritza

San Miguel, 20 AAMOREBIETA
Tel.: 94 673 00 41 Fax: 94 673 42 92

■ Vehículos Ibilgailuak
■ Comercio Merkataritza
■ Hogar Etxebizitza
■ Pyme

■ Accidentes personales

Istripu pertsonalak
■ Vida y jubilación, etc.

Bizi-iraupena eta jubilazioa

☎ 94 630 85 84 (Pizzeria) - 94 673 17 86 (Cafetería)

✔ Gran variedad de Pizzas Artesanas
✔ Platos combinados ✔ Bocadillos

Hamburguesas ✔ Raciones de productos ibéricos

Tel.: 946 730 943  
Fax.: 94 630 14 67

San Miguel 6 
AMOREBIETA

Reparaciones y cargas de aire
acondicionado

Leire Izurza, Lagun Onak pelota taldekoa, gaztetxoen mailan, Sopelako frontoian, Bizkaiko txapelduna urten da banakako modalitatean. 

Gorka Bereziartua (2006. urtean jaioa) eta Ekain Etxebarria (2005. urtean jaioa), Lagun Onak-eko pelotariak, banakako Gaztetxoen A mai-

lan Bizkaiko Txapeldunak.

Arratia Nerbioiko finaletan, Igorren, Lagun Onak-eko Julen Kortabitarte eta Kerman Aurrekoetxea hasiberriak B mailan txapeldunak eta

Aurreumetxoak B mailan azpitxapeldunak Markel Aiarza eta Danel Etxebarria.

Lagun Onak eko trinketeko Bizkaiko txapeldunak: Beñat Oregi - Urko Bullón eta Gorka Bereziartua - Eñaut Arroitajauregi.

ZORIONAK! gure pelotariei

U
n año más el torneo de Pelota de 4 1/2 Master Kaiola toca la puerta

del frontón Amorebieta IV. El club Lagun Onak acogerá nuevamente

a 48 de los mejores pelotaris de la actualidad. Pelotaris de categoría

juvenil y sub 22 que lucharán por un título dentro del cuatro y medio que se

disputará por quinto año consecutivo en Amorebieta. Bizkaia, Gipuzkoa, Ara-

ba, Nafarroa y la Rioja tendrán su representación en este campeonato. Los

pelotaris citados pasarán por el Amorebieta IV todos los domingos a partir

de las 10:30 de la mañana. Las entradas son gratuitas.

http://www.carta360.com/PizzeriaVenecia/
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B / Euba - Amorebieta ☎ 94 630 80 10

NEUMATICOS

ETXEBARRIA
Todas las marcas: Bridgestone, Michelin, 

Firestone, Good Year
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Gernika plaza, 1. Tel. 94 673 39 04 - Fax: 94 673 31 00
48340 AMOREBIETA (Bizkaia)

José Ignacio Pérez Calzada

Carpinteria Aluminios

Iker AlbizuriIker Albizuri
TODO TIPO DE TRABAJOS EN:

● Aluminio R.P.T.
● Hierro
● P.V.C.

● Trabajos artesanales

Polígono Biarritz, 1
l Tel. 946 731 425
l Fax 946 308 973

48340 AMOREBIETA-ETXANO
E-mail: IKERALBI@gmail.comPida presupuestos 

sin compromiso

Gudari kalea, 4 bajo
48340 AMOREBIETA-ETXANO
T. 946309120 • M. 619340078
info@zelaieta.eus

Dra. Asun Agirre
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www.zelaieta.eus

Egia eta justizia aldarrikatuta, 

Joxe Apaolaza gudaria omen dugu Bizkargin

A
tzo, 2019ko maiatzaren 5ean, Bizkargi mendian ehunka lagun elkartu gi-

nen, 1936ko Gerran Euskal Herriaren alde eta faxismoaren aurka borro-

katu ziren gudariak omentzeko eta gerra hartan nahiz frankismo garaian

gertatutakoa gogoratzeko. Egia, justizia eta oroimena aldarrikatzeko, hain zu-

zen ere. 

Ekitaldian Josu Ibargutxi frankismo garaiko preso eta errefuxiatuak biltzen di-

tuen Goldatu elkartearen bozeramaileak hartu zuen hitza. Ibargutxik azpima-

rratu zuen 1936ko gerra eta frankismo garaian gertatutakoak berriro ez erre-

pikatzeko berme bakarra “egia ezagutzea” eta erantzuleen “inpunitatearekin

amaitzea” dela. 

Hamarkada gogor eta luze haietan gertatu zena “ahazteko eta isilarazteko”

ituna egin zela salatu du. “Ez da kasualitatea beste indarkeria mota batzue-

tako biktimak aitortzeko legeak egin diren bitartean, 1936ko Gerrako eta Fran-

coren diktadura garaiko dozenaka mila biktimak aitortzeko legerik egin ez iza-

na”, nabarmendu zuen. 

Gauzak horrela, Ibargutxik iragarri zuen laster sinadura bilketa kanpaina bat

abiaraziko dutela Eusko Legebiltzarrean gerrako eta frankismoko biktimak ai-

tortuko dituen Herri Ekimen Legegile bat aurkezteko.  

Bestalde, ekitaldian Joxe Apaolaza Oiarbide Gabiriako (Gipuzkoa) gudariari

omenaldia egin zitzaion. Apaolaza Amaiur batailoiko kide izan zen eta Bizkargin

borrokan ibili zen. 1937ko maiatza hasieran Bizkargiko ermita berreskuratzea

eta faxisten ikurra handik kentzea lortu zuten. Alabaina, borroka odoltsu har-

tan tiroz larri zauritu zuten, eta 1937ko maiatzaren 14an hil zen Loiun. 

Gertakari hartatik 82 urte igaro direnean, Joxe Apaolazaren senideak eta Juli

arreba Bizkargin izan ziren. 87 urteko emakumeak irribarretsu, emozioz eta duin-

tasunez hartu zuen parte ekitaldian.  Lore eskaintza bat egin zitzaien eta han

bildutako ehunka herritarren txalo zaparra jaso zuten Joxek eta Julik. Ezbai-

rik gabe, ekitaldiko unerik hunkigarriena izan zen.   
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Haiei eskerrik asko! Baita zuei ere!

Bar Tomasa
Luis Urrengoetxea, 8

94 673 00 47

AMOREBIETA

Pasamos la ITV a tu coche

MATERIALES SANEAMIENTOS Y CONSTRUCCION
Polígono Arriagane 3. Boroa  ☎ 94 673 10 16 Fax:  94 673 37 54

Etxean komentatuta erronkari heldu diot, baina onartu behar dut ez dela ba-

tere lan erraza, igandean Bizkargin bizitako guztia hitzez islatu eta eskertzea.

Aurrena aitortu behar dugu 82 urte eta gero, Joxe Apaolaza Oiarbidek, nekez izan

zezakeela omenaldi ederragorik. Nork esango ote zion bertan eritua izan zen 23

urteko gazte gabiritar harri, 82 urte geroago eta Ikurriñaren azpian, Bizkargin ehun-

ka lagun elkartuko ginela, une hartan gerra galtzeko bidean zeuden Eusko Gu-

dariak omentzera?

Antolatzaileei ez dakit zenbat aldiz eman dizkiegun eskerrak, baina iruditzen zai-

gu, omenaldi horretan jasotakoak, dagokion esker ona ematea baino askoz ere

gehiago behar duela, igandean ez baitzen ezer bukatu. Horregatik eta karta hau

bitarte dela, mahai gainean hiru hausnarketa jarri nahi ditugu:

1.- Transmisioaren garrantzia.- Gehienetan beldurrarengatik, baina agian beste

batzuetan lotsarengatik, Eusko Gudariak gerra galdu zutelako estigmatizatuak,

eta gerraosteko errepresioaren ondorioz ahaztaraziak izan dira. Horren aurrean

eta hasiera baten etxeko sua izan da, euren oroimena bizirik mantendu duen ia

bakarra. Gurean, amonarengandik askotan entzun dugu bere neba nola joan zen,

abiatu aurretik Baserriaren atarian negarrez geratzen zen bere arrebarik txikie-

na kontsolatzera, lau aldiz itzuli zela, eta zenbat aldiz, amonaren kezka, bere neba

non hil zuten ez zekielako. Igandeko omenaldiaz geroztik, osabaren kontua, etxe-

an “gai delikatua” izatetik, harrotasun motiboa izatera igaro da eta poztekoa da,

Eusko Gudari baten senidea izatea ez baita gutxiagorako.

2.- Herri Elkarte memorialisten lanaren garrantzia.- Informazioa bilatzea oso, oso

zaila da. Artxibategi desberdinetan guztiz sistematizatuta ez dagoen informazioa

ikaragarria da eta zerbait lortu ahal izateko benetako inurri lana egin beharra dago.

Bilaketa lanetan jende asko ezagutzeko aukera izan dugu; batetik, datuen babeserako

legearen intepretazio okerra egiten zuen funtzionariren bat, eta bestetik, beren

laguntza eta aholkuak eskaini izan dizkiguten herri-langile eta bolondresak, in-

formazio apur bat pilatuta, nahikoa izan baita Herri Elkarteren baten atea jotzea,

atea guztiz irekita aurkitzeko. Ez dago hitzik Elkarte memorialistetako ordezka-

riek aurreneko momentutik eskaintzen duten harrera, laguntza eta enpatia des-

kribatzeko. Hori dena banakako kasuan, baina talde ikuspegitik goraipatu beharra

dago, urtetik urtera oroimena bizirik mantentzen duten Elkarte hautetako lan bo-

londres eta militanteak, Bizkargi Eguna bezalako ekimenak antolatzen.

3.- Herri Ekimena bultzatu beharra.- Memoriaren arloan ere, Herri Ekimenak Ins-

tituzioen aurretik doaz eta Goldatu Elkartearen izenean Josu Ibargutxik adibide

argia jarri zuen; beldurra ez bada, eta Legebiltzarrak egun duen osaketari erre-

paratuta, 2.019. urtean zein arrazoi egon daiteke Euskadiko Erkidegoan, gerra eta

frankismoko biktimak eta bereziki Eusko Gudariak lege bitartez aitormenik ez iza-

teko? Gure errepresaliatu eta Gudariak ahazten baditugu, sekulan ez gara Herri

libre izango, ezta duina ere.

Zentzu horretan poztekoa da Goldatu Elkarteak abian jarriko duen ekimena,

errepresaliatu eta Eusko Gudarien memoria aitortzeko Herri Ekimen Legegi-

le batena eta horri begira, sinadurak biltzeko iragarri zuen erronkari gogoz hel-

duko diogu.

Beraz, igandean omentzeaz gain, eskerrak eman genizkien Eusko Gudariei, izan

zuten eskuzabaltasuna, maitasuna eta Herriarekiko erakutsi zuten konpromiso-

arengatik, horren ostean eta familiaren izenean eskutitz hau baliatu nahi dugu

euren lana goraipatuz Euskal Herriko Elkarte memorialistei eta bereziki Larrabetzuko

taldeari eta Bizkargi Gogoratuz Elkarteari publikoki eskerrak emateko, bide ba-

tez adieraziz, urtero sustatzen jarraitu behar ditugun ekimenez gain, Herri Ekimen

Legegile hori ere guztion aurrean aurrera aterako dugula.

Apaolaza sendiaren izenean
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JABI ATUTXA AMEZUA Editor-Director

Teléfonos: 94 6308645

619 93 21 04

APARTADO CORREOS: 207

www. amorebieta.com

info@amorebieta.com
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zornotzan 27 urte

42 by Eneko Atxa
El mejor vino blanco 

del mundo

hilero
z o r n o t z a n

w w w . a m o r e b i e t a . c o m

BI-256-92

F u n e r a r i a

L A R R A Z
Eho r z t e t x e a

José Matía. 36
01400 LLODIO
Tfno.: 94 672 77 50
Fax: 94 672 86 79

San Pedro, 26
48340 AMOREBIETA
Tfno.: 94 673 06 23
Fax: 94 613 56 14

La Cruz, 1
48480 ARRIGORRIAGA
Tfno.: 94 671 00 61
Fax: 94 671 40 14

Po. lnd. Kalzadako, A1
01470 AMURRIO
Tfno.: 94 672 77 50
Fax: 94 672 86 79

Servicio permanente 24 horas








